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il progetto

Da ben 33 anni continua I''mpegno di Agriturist Alessandria e
Confagricoltura Alessandria per le giovani generazioni a servizio delle
scuole e delle famiglie.

La prima edizione di Scatta il verde, vieni in campagna aveva
I'obiettivo di awicinare la scuola all'agricoltura con esperienze
prevalentemente legate all'informazione tramite incontri in aula e visite
alle aziende agricole.

Da allora sono cambiate molte cose sia a livello agricolo sia a livello
scolastico: si sono infatti profondamente trasformate le esigenze
formative dei ragazzi. Cosl, il programma di Agriturist si & aggiornato
grazie al sostegno di Confagricoltura Alessandria e dei suoi enti
collaterali e alla collaborazione di diverse realta.

In particolare, si vuole porre I'attenzione sulla possibilita, da parte delle
insegnanti e degli insegnanti, di utilizzare i programmi di seguito esposti
come parte integrante dell'attivitd didattica. Si vorrebbe, infatti, uscire
dallo stereotipo della “piacevole gita in campagna” fine a se stessa, in
favore della consapevolezza che la conoscenza del territorio si possa
raggiungere soprattutto con percorsi ragionati, ben inseriti nel contesto
formativo dei ragazzi e distribuiti nel corso di tutto I'anno scolastico.

In questo modo diventa piti semplice parlare di stagionalita dei prodotti
agricoli, di consumo consapevole, di incremento delle energie
alternative, di risparmio idrico: in sintesi delle sviluppo sostenibile delle
nostre aziende e del territorio. Come sempre, tutto cio si puo realizzare
grazie alla disponibilita delle aziende agricole associate.

Per avere una panoramica sulle fattorie didattiche e i laboratori vi
invitiamo a consultare il sito www.agrituristmonferrato.com dove sono
disponibili le schede descrittive complete e i video realizzati dall'Ufficio
stampa e Mf Studios in occasione del trentennale del programma
Scatta il verde, vieni in campagna.

Buon anno scolastico!
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lessandrial
le attivita

In sintesi, le attivita proposte in questa edizione da Agriturist
Alessandria per Scatta il verde, vieni in campagna sono:

Dal banco al campo con ANGA
| Giovani di Confagricoltura raggiungono le scuole.

PMI DAY - Industriamoci
Le PMI di Confindustria aprono le porte agli studenti.

Tutto il buono delle verdure fresche
Zerbinati a Casale Monferrato.

Accadde trent’anni fa...
L'alluvione del 1994 e l'agricoltura.

Salviamo gli insetti impollinatori
Il team The Bee Gardens in tutta la provincia.

Orto Didattico
Associazione Orti in Citta ad Alessandria.

Dal grano al pane
Molino Cagnolo Lorenzo e Figlio a Bistagno.
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| Giovani di Confagricoltura - ANGA raggiun-
gono gli istituti di istruzione con una serie di
incontri con gli studenti per discutere sui temi
della sostenibilita, dell'alimentazione, dell'in-
novazione e delle opportunita lavorative nel
settore primario. Attraverso questi incontri si
vuole raccontare la quotidianita del mondo
agricolo e le prospettive del futuro. 5
L'acqua, la sostanza dalla Iunga memoria: di fronte ai camb|ament| dli-
matici, 'acqua diventa il bene piti prezioso per una comunita, che va preservato
e conservato. Ognuno di noi puo e deve adottare comportamenti virtuosi per
contribuire alla tutela “dell’oro blu”.

1l pasto sostenibile: la sostenibilita delle scelte alimentari rapportate alla re-
alta del territorio: come si coltiva, quali sono le sfide, come impatta sui nostri
carrelli della spesa, quali sono gli scenari del futuro (mangeremo insetti e carne
sintetica?).

Agricoltura fantastica e dove trovarla: le principali lavorazioni agricole come
vengono rivoluzionate nella nostra quotidianita. Cosa & la smart agricolture, dal 4.0
al 5.0, i percorsi di studio e lavorativi per entrare in un settore in continua evoluzione.
Durata Circa 2 ore, da novembre a marzo.

Prezzi Gratuita.

Prenotazione Confagricoltura Alessandria - Via Trotti, 122 - 15121 Alessandria
Tel. 0131 43151 e-mail: stampa@confagricolturalessandria.it
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PMi day - industriamoc!

PMI DAY

Si svolgera il 22 novembre 2024 la quindicesima Giornata nazionale delle
Piccole e Medie Imprese, 'iniziativa organizzata da Piccola Industria, in col-
laborazione con le associazioni di Confindustria, per far conoscere alle nuove
generazioni il mondo dell'impresa e le sue opportunita attraverso incontri e vi-
site guidate nelle aziende associate. Il tema di questa edizione & “costruire”.
Dopo la positiva esperienza degli anni scorsi, che ha visto nella nostra provincia
lo svolgimento delle visite anche in alcune aziende agricole, prosegue la colla-
borazioe tra Piccola Industria di Confindustria Alessandria e Confagricoltura Ales-
sandria, a conferma dei consolidati prodotti di filiera. | destinatari sono gli
studenti degli istituti secondari di primo e secondo grado, le loro famiglie e gli
insegnanti che hanno un ruolo determinante dell'orientamento dei propri al-
lievi.

Durata Venerdi 22 novembre 2024, dalle 9 alle 12 circa. Luogo da definire.
Prezzi Gratuita.

Prenotazione Confagricoltura Alessandria - Via Trotti, 122 - 15121 Alessandria
Tel. 0131 43151 e-mail: stampa@confagricolturalessandria.it
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futto buono delle verdure fresche

Zerbinati da anni al fianco di Agriturist per far
scoprire come si producono le insalate e le
verdure fresche di IV gamma, le zuppe fresche
pronte al consumo e i burger di verdura. Nata
nel 1970 a Borgo San Martino, da pit1 di 50 anni
produce ricette fresche e gustose, capaci di
: ~Ea “Z accontentare ogni gusto. E riconosciuta come
leader di settore nel mercato italiano e “innovatrice per eccellenza” grazie alla qualita e
alla freschezza degli ingredienti, all'alto contenuto di servizio e allinnovazione: ricette
pensate e preparate come si farebbe a casa. Oggi dispone di due stabilimenti produttivi
(Borgo San Martino e Casale Monferrato). | giovani avranno la possibilita di visitare lo
stabilimento dei prodotti di IV gamma (insalate fresche) di Casale Monferrato.
Durata Al mattino, dal lunedi al venerdi, con durata di circa 2 ore. E preferibile
portare in visita bambini dalla 2° classe della scuola primaria in poi.
Prezzi Cratuita e per tutti in omaggio un simpatico gadget Zerbinati.
Prenotazione Zerbinati srl - referente Silvia Natta
Via Vittime 11 Settembre 2001, 29 - 15033 Casale Monferrato
Tel. 0142 429207 e-mail: marketing@zerbinati.com
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accadde trent'anni fa.-

Era il 6 novembre 1994 quando il Tanaro esondo: dapprima i sobborghi di San
Michele, Osterietta e, nel giro di pochi secondo, il quartiere Orti e Borgo
Rovereto furono invasi da acqua e fango. 'acqua arrivo a ferire il cuore della
citta, invadendo piazzetta della Lega e corso Roma. Il bilancio drammatico fu
di 14 vittime. Ingentissimi furono i danni alle abitazioni e alle attivita economiche.
Non venne colpita solo la citta di Alessandria, ma anche numerosi altri centri
lungo l'asta del Tanaro. Gli agricoltori furono fin da subito in prima linea: coloro
i quali non avevano perduto i mezzi, non esitarono a mettere a disposizione i
propri trattori per andare in soccorso della popolazione.

Chi ha vissuto quei momenti drammatici, non puo dimenticare. Chi, invece,
non li ha vissuti in prima persona, le generazioni che vennero dopo, puo e
deve contribuire a comprendere e fare in modo che non accada pit.

Per tutto il mese di novembre, gli studenti potranno ascoltare dalle parole degli
agricoltori, visitando le aziende piti colpite, i racconti di quelle giornate, visitando
i luoghi dove, trent'anni prima, I'acqua del Tanaro divenne fango. Lintento &
quello di condividere e tramandare la memoria anche facendo rivivere,
attraverso il filtro di testimonianze dirette e indirette, quei momenti di paura,
seguita dalla speranza, come stimolo per imparare e non gli ripetere gli errori
del passato.

Durata Da concordare singolarmente.

Prezzi Gratuita.

Prenotazione Confagricoltura Alessandria

Via Trotti, 122 - 15121 Alessandria

Tel. 0131 43151

e-mail: info@confagricolturalessandria.it :
stampa@confagricolturalessandria.it
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e scolare. Si concentra sull'importanza degli insetti impollinatori per la

conservazione della biodiversita in ambiente urbano, periurbano e agricolo. |

destinatari sono coinvolti in lezioni teoriche e attivita pratiche, che possono

essere scelte anche combinate:

1) Hotel per insetti: i partecipanti contribuiscono a costruire una struttura in
legno riempita di materiali naturali, habitat ideale degli insetti.

2) Aiuole fiorite amiche degli insetti impollinatori: i partecipanti sono coinvolti
in attivita di giardinaggio che stimolano I'attivita degli insetti.

3) Bombe di fiori: si formano palline di argilla con semi di fiori, poi seccate. In
primavera sono lanciate in aree che beneficiano della presenza di fiori.

4) Dalla cera alle candele: le api producono non solo miele ma anche la cera.

5) Osservazione dell'arnia didattica: una lezione teorica sul mondo delle api
che si concentra sull'attivita delle api all'interno dell'alveare.

6) Scopriamo la cera d'api: i partecipanti sono coinvolti in una spiegazione
teorica sulla cera d'api e sulla sua importanza per la vita delle api.

Le attivita possono essere organizzate presso scuole, sedi di amministrazioni

pubbliche, aziende agricole oppure in una location all'aperto ad Alessandria.

Durata Da 1a 2 ore. Le attivita 1, 3, 4 e 6 possono essere realizzate durante
tutto I'anno. Le attivita 2 e 5 possono essere svolte da marzo a giugno.
Prezzi Gratuita per gli insegnanti/educatori accompagnatori; costo da definire
per gli studenti, a seconda della combinazione di esperienze.
Prenotazione The Bee Gardens - referente Francesca Ferranti

Cell. 339 7253379 e-mail: thebeegardens.al@gmail.com
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L'Associazione Orti in Citta ha strutturato al suo interno uno spazio
denominato Orto Didattico, luogo di accoglienza, rivolto ai bambini/ragazzi delle
scuole primarie, dove attraverso un percorso didattico si cerca di renderli
protagonisti per una sana alimentazione. Le scolaresche con i propri insegnanti
possono usufruire del luogo ed eventualmente di un'area ristoro/gioco tramite
un percorso da concordarsi con i tutor dell'orto didattico.

Durata Incontro di 4/6 ore da marzo a giugno.

Prezzi Gratuita.

Prenotazione Associazione Orti in Citta - referente Umberto Bellingeri
Viale Milite Ignoto, 1 - 15121 Alessandria

Cell. 339 7973551 e-mail: a.ortincitta@gmail.com
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dal grano al pane

Si propone anche quest'anno la visita al
Molino Cagnolo Lorenzo e Figlio, sito in
Strada torta Mulino, 9 a Bistagno. Gli alunni
dalla primaria all'Universita possono scoprire
il processo di trasformazione che porta il
chicco di grano a trasformarsi in farina,
vedendo dal vivo le varie fasi della
lavorazione. | fase: LA PULITURA, Il fase:
L'UMIDIFICAZIONE, 1 fase: LA
MACINATURA, IV fase: IL SETACCIAMENTO.
In sintesi, il chicco viene macinato e setacciato
sino ad ottenere crusca, farinaccio e farina. Si potranno quindi osservare e
toccare con mano i diversi prodotti ottenuti e scoprirne i loro diversi utilizzi.
Durata La visita si svolge al mattino ed ha la durata di 1 ora.

Prezzi Gratuita.

Prenotazione Molino Cagnolo Lorenzo e Figlio

Strada torta Mulino, 9 - 15012 Bistagno - Tel. 0144 79170
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le fattorie didattiche

Le Fattorie Didattiche costituiscono un circuito di aziende agri-
cole e agrituristiche, opportunamente attrezzate, che svolgono at-
tivita di formazione rivolte a coloro che sono interessati ad
approfondire la conoscenza del mondo rurale, in particolare sco-
laresche e gruppi organizzati. l'azienda diventa cosi luogo di pe-
dagogia attiva, ispirata a una visione pratica dell'apprendimento,
all'osservazione e alla scoperta, che permette al visitatore di co-
noscere |'agricoltura nei suoi molteplici aspetti, come attivita eco-
nomica, tecnologica, culturale, ambientale.

Anche quest'anno Agriturist Alessandria presenta i progetti delle
Fattorie Didattiche associate, ciascuna con i propri percorsi.

Si ricorda che la prenotazione va effettuata direttamente
con i titolari delle aziende.

Dopo la prenotazione, prima della visita in fattoria, la scuola puo
chiedere direttamente all'azienda i materiale divulgativo sul-
I'esperienza didattica che gli alunni svolgeranno in campagna da
fornire alle famiglie.

Il regolamento, approvato a giugno
@ m 2021, disciplina le attivita delle fattorie
didattiche piemontesi, in attuazione della
AGRICOLTURA ‘Lessge regionale 1 del 2019, Testo Unico

MULTIFUNZIONALE sullagricoltura, e isti-

Y tuisce il registro delle

fattorie didattiche del

Piemonte ed il marchio di riconoscimento. Una
successiva determina dirigenziale ha approvato »
il marchio grafico e la modulistica relativa al Re- =
golamento_ VIVA IcHE
Il precedente marchio (francobollo) rimane co-  FRRECIONE Aucoor
mungque valido.

Le Fattorie Didattiche possono
essere sede di Centri Estivi.
Si verifichi con ciascuna azienda.

La scheda dettagliata di ciascuna
Fattoria Didattica e reperibile al link:

www.agrituristmonferrato.com/fattorie-didattiche.asp




1 Agriturismo
La Rossa

Tutti giti per TERRA! Anno
XXi

Strada per Cremolino, 15
15010 Morsasco (AL)

Tel. 0144 73388
info@quellidellarossa.it
www.quellidellarossa.it

2 Apiario del
Chiozzetto

#®
La dolce vita nel buio delle
arnie; L'apicoltore un
contadino che si crede
astronauta; Dal favo al
barattolo di miele; La luce
delle api; Le api e I'acqua un
legame invisibile

Strada Chiozzo, 8 - Fraz. Cabanette
15122 Alessandria

Cell. 349 2514110
info@apiariodelchiozzetto.it

3 Azienda Agricola &
Agriturismo
Ipaca

Alla scoperta dell’alpaca; Il
meraviglioso mondo delle api;
Alpaca & Api: dalla
morbidezza alla dolcezza
Strada Vallerina 15

15044 Quargnento (AL)

Cell. 333 5250961 e 366 2531421
info@quadrifoglio-alpaca.com

4 Azienda Agricola
Balduzzi Bruna

Primo contatto con il cavallo;
Tecniche di pulizia dell’'animale
e dei finimenti

Fraz. Mezzo Nuovo, 33

15050 Isola Sant'Antonio (AL)

Cell. 333 3602408
bruna.balduzziz@gmail.com
www.brunasstable.it

5 Azienda Agricola
Cascina Zenevrea

Dall’orto alla tavola; Erbe
aromatiche; Nascita del pane; Gli
animali della fattoria;
Vendemmia; A spasso fra vigne,
campi e frutteto; Il bosco; Magia
tra favole e natura; Energia
pulita; Quello che non vedo
"sento"

Via E. Fossati, 1

15020 Ponzano (AL)

Tel. 0141 1650156 Fax 0141 916742
Cell. 339 3699594
info@cascinazenevrea.it
Www.cascinazenevrea.it



6 Azienda Agricola
LAurora

Adotta il libro; Animali della
fattoria; Lana cotta; Api;
Cavallo; Orto; Cani da difesa
del gregge; Formaggio; Campi
estivi residenziali

Fraz. Caldirola, 1

15050 Fabbrica Curone (AL)

Cell. 351 5259636 (Caterina)
caterina.bernardi fattoria@gmail.com
www.fattoriaaurora.it

7 Azienda Agricola
La Fornace

Io e I'albero: ontani, querce
rosse, liriodendri, carpini; Una
antica fornace circondata dal
bosco

Viale Teresa Michel, 52

15121 Alessandria

Tel. 0131 223051 - Cell. 349
0913707
info@cascinalafornace.com
www.cascinalafornace.com

8 Azienda Agricola
Roccabianca

Il tesoro di MIRO: L'ambiente
ritrovato; Il giro in tondo;
Ricrearsi col fattore amico;
Ambientiamoci

Cascina Roccabianca

Loc. Roccabianca, 1

15015 Cartosio (AL)

Tel. 0144 40304 - Cell. 335 5897789
info@agriroccabianca.it
www.agriroccabianca.it

9 Azienda Agricola
Zootecnica
La Pederbona

Conoscere il latte; Laboratorio
del Gelato; Laboratorio di
Degustazione; Sento con i 5
sensi, Imparo, Esprimo

Via Genova, 2

15122 Spinetta Marengo (AL)

Cell. 331 2588652 (Alessia)

Fax 0131 619787
info@lapederbona.it
www.lapederbona.it



10 Casa Tui
Azienda Agricola

Il pane e la sua lavorazione;
L’Elisa pasticciona (laboratorio
del biscotto di Elisa); Il mondo
delle api (laboratorio del
miele); Dall’'orzo alla birra
Localita Casa Tui

15050 Pozzol Groppo (AL)

Tel. 0131 1978053 - Fax 0131
1978055

Cell. 366 8729762
info@agriturismocasatui.it
www.agriturismocasatui.it

11 Castello di Piovera

RS

Visita guidata al Castello; Un
Castello di Libri; Giochiamo
agli Antichi Mestieri; Il
Cappellaio Matto; Il Gioco e
L'Arte; Magici Castelli; Il
Magico Mondo di Harry Potter;
Mattoncini al Castello;
Laboratori su Archeologia e
Paleontologia

Via Balbi, 2

15047 Alluvioni Piovera (AL)

Cell. 346 2341141
didattica@castellodipiovera.it
www.castellodipiovera.it

12 La Casaccia

Pane e "nutella"; Espandiamo i
sensi; Orto in arte; Riciclart -
Arte e natura; L'arte di fare e
degustare il vino, beviamo
consapevoli; Vendemmia
insieme

Via Dante Barbano, 10

15032 Cella Monte (AL)

Telefoni:

Margherita 333 7788308

Jessica 324 6845290
agriturismo@lacasaccia.biz
www.lacasaccia.biz

13 Verde-Commerce

p——

Percorso orto scolastico;
Scuola dell'infanzia: un giorno
in vivaio; Scuola primaria: un
giorno in vivaio; Scuola
secondaria: percorso “Gli
alberi”

C.so Silvio Pilotti, 13

15057 Tortona (AL)

Tel. 0131 894082

Cell. 378 3030760
fattoria@verde-commerce.it
verde-commerce.it
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Tenuta La Fiscala - Spinetta M.go - AL - Tel. 0131 617198 - Cell. 335 6122996
La Vecchia Posta - Avolasca - Tel. 0131 876254

Cascina Bottazza - Casale Monferrato - Tel. 0142 449404

La Faletta - Fraz. S. Germano - Casale M. - Tel. 0142 670068 - Cell. 340 2943763
Cascina Beneficio - Castelnuovo Bormida - Tel. 0144 714567

La Casaccia - Cella Monte - Tel. 0142 489986 - Cell. 339 4737221

La Merlina - Dernice - Cell. 347 1747634

Santa Cristina - Fraz. Santa Cristina - Garbagna - Tel. 0131 877653

La Mesma - Gavi - Tel. 010 8688150 - Cell. 338 4824398

Nonna Du - Gavi - Tel. 0143 642582 - Cell. 348 8932198

Locanda La Raia - Gavi - Loc. Lomellina - Tel. 0143 642860

Agriturismo La Rossa - Morsasco - Tel. 0144 73388

Tenuta La Marchesa - Novi Ligure - Tel. 0143 314028

La Federica - Fraz. Merella - Novi Ligure - Tel. 0143 329533 - Cell. 388 8483841
Podere Demetra - Novi Ligure - Cell. 333 1341287

Cascina Zenevrea - Ponzano - Tel. 0141 927270 - Cell. 339 3699594
Quadrifoglio Alpaca - Quargnento - Cell. 366 2531421

A | Castagnoni - Fraz. San Martino - Rosignano M.to - Tel. 0142 488404

A Tenuta Guazzaura - Serralunga di Crea - Tel. 0142 940289 - Cell. 328 8860938
A La Traversina - Stazzano - Tel. 0143 61377 - Cell. 335 494295

A Cascina Nuova - Valenza - Cell. 335 623 0457

>

Progetto a cura di Cristina Bagnasco e Irene Navaro
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Impaginazione e stampa: settembre 2024 presso Litografia Viscardi - AL

Informazioni piu dettagliate
su ogni agriturismo associato
sono reperibili al seguente link:

www.agrituristmonferrato.com/agriturismi.asp




